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Dati tecnici
Datos técnicos

2T 60/40 4T 60/40 3T 46/80 6T 46/804T 40/60 4T 46/804T 60/80

Superficie cottura
Superficie de cocción

m2

Porte
Puertas

nr.

Utili camera
Útiles cámara

cm

Utile infornamento
Útil enhornado

cm

Teglie
Bandejas

cm

Pizze
Pizzas

Ø 28 cm

Potenza elettrica
Potencia eléctrica

kW   (230/400 V) ◘A B H

 2
T 

60
/4

0 Camera di cottura 
Cámara de cocción 0,6 1 62 94 25

20
23

    18 ▲ nr. 1 › 60x80 nr. 2 › 60x40 nr. 6 5,4 ○
  6,3 ●

Cella
Cámara de fermentación nr. 8 › 60x90 nr. 16 › 60x40 1,5 (230 V)

Cappa con aspiratore
Campana con aspirador 0,03 (230 V)

4T
 4

0/
60

Camera di cottura 
Cámara de cocción 1,1 1 81 138 25

20
23

    18 ▲ nr. 2 › 80x60 nr. 4 › 40x60 nr. 10   8,9  ○
  10,3 ●

Cella
Cámara de fermentación nr. 12 › 80x60 nr. 24 › 40x60 1,5 (230 V)

Cappa con aspiratore
Campana con aspirador 0,03 (230 V)

4T
 6

0/
40

Camera di cottura 
Cámara de cocción 1 1 124 80 25

20
23

    18 ▲ nr. 2 › 60x80 nr. 4 › 60x40 nr. 12 10,7  ○
12,0 ●

Cella
Cámara de fermentación nr. 2 › 60x80 nr. 4 › 60x40 1,5 (230 V)

Cappa con aspiratore
Campana con aspirador 0,03 (230 V)

4T
 6

0/
80

Camera di cottura 
Cámara de cocción 2 1 124 160 25

20
23

    18 ▲ nr. 4 › 60x8 nr. 8 › 40x60 nr. 15   13,5  ○
  14,9 ●

Cella
Cámara de fermentación nr. 12 › 60x80 nr. 24 › 40x60 nr. 24 0,03 (230 V)

Cappa con aspiratore
Campana con aspirador 0,03 (230 V)

3T
 4

6/
80

Camera di cottura 
Cámara de cocción 1,1 2 144 80 25

20
23

    18 ▲
nr. 2 › 60x80
nr. 4 › 60x40

nr. 3 › 46x80
nr. 3 › 18”x30” nr. 15   9,2  ○

  10,6 ●

Cella
Cámara de fermentación 

nr. 12 › 60x80
nr. 24 › 60x40

nr. 18 › 46x80
nr.18› 18”x30” 1,5 (230 V)

Cappa con aspiratore
Campana con aspirador 0,03 (230 V)

4T
 4

6/
80

Camera di cottura 
Cámara de cocción 1,5 2 191 80 25

20
23

    18 ▲ nr. 3 › 60x80 nr. 4 › 18”x30” nr. 20   11,7  ○
  13,1 ●

Cella
Cámara de fermentación nr. 18 › 60x80 nr. 24 ›18”x30” 1,5 (230 V)

Cappa con aspiratore
Campana con aspirador 0,03 (230 V)

6T
 4

6/
80

Camera di cottura 
Cámara de cocción 2,4 2 144 160 25

20
23

    18 ▲
nr. 4 › 60x80
nr. 8 › 60x40

nr. 6 › 46x80
nr. 6 › 18”x30” nr. 25   13,0  ○

  15,8 ●

Cella
Cámara de fermentación 

nr. 12 › 60x80
nr. 24 › 60x40

nr. 18 › 46x80
nr.18› 18”x30” 1,5 (230 V)

Cappa con aspiratore
Campana con aspirador 0,03 (230 V)

▲ 	 a richiesta • bajo pedido 
○	 senza vaporiera • sin vaporera
● 	 con vaporiera • con vaporera

◘  Per tensione 220/380 V diminuire la potenza del 10%. Per tensione 240/415 V aumentare la potenza dell’8%
	 Para una tensión 220/380 V, disminuir la potencia del 10% Para una tensión de 240/415 V,

aumentar la potencia del 8%.



Combinazioni disponibili

Combinaciones disponibles

MODELLI • MODELOS

   Dimensioni esterne (cm) / Peso • Dimensiones externas (cm) / Peso

2T 60/40 4T 40/60 4T 60/40 4T 60/80 3T 46/80 4T 46/80 6T 46/80

Tamponamento superiore
Non fornire se con cappa

Cobertura superior
No suministrar si con 
campana

A = 100
B = 139
H =     4
kg = 20

A = 135
B = 185
H =     5
kg = 25

A = 162
B = 139
H =     5
kg = 22

A = 162
B = 212
H =     5
kg = 33

A = 198
B = 132
H =     5
kg = 25

A = 244
B = 132
H =     5
kg = 33

A = 198
B = 212
H =     5
kg = 40

Cappa senza aspiratore
Optional

Campana sin aspirador
Opcional

A = 100
B = 167
H =   20
kg = 38

A = 135
B = 213
H =   20
kg = 52

A = 162
B = 167
H =   20
kg =  50

A = 162
B = 240
H =   20
kg =  63

A = 198
B = 160
H =   20
kg =  57

A = 244
B = 160
H =   20
kg =  67

A = 198
B = 240
H =   27
kg =  70

Cappa con aspiratore
Optional

Campana con aspirador
Opcional

A = 100
H =   27
B = 167
kg = 40

A = 135
H =   27
B = 213
kg = 54

A = 162
H =   27
B = 167
kg =  52

A = 162
H =   27
B = 240
kg = 65

A = 198
H =   27
B = 160
kg =  59

A = 244
H =   27
B = 160
kg = 69

A = 198
H =    27
B = 240
kg = 72

Camera di cottura

Cámara de cocción

A = 100
B = 150
H =   39

kg = 170

A = 135
B = 195
H =   39

kg = 350

A = 162
B = 150
H =   39

kg = 325

A = 162
B = 222
H =   39

kg = 400

A = 198
B = 142
H =   39

kg = 350

A = 244
B = 142
H =   39

kg = 370

A = 198
B = 222
H =   39

kg = 500

Tamponamento inferiore
Obbligatorio

Cobertura inferior
Obligatoria

A = 100
B = 139
H=      4
kg = 30

A = 135
B = 185
H=      5
kg = 50

A = 162
B =139
H=     5
kg = 53

A = 162
B =212
H=     5
kg = 70

A = 198
B = 132
H=      5
kg = 50

A = 244
B = 132
H=      5
kg = 82

A = 198
B = 212
H=      5
kg = 88

Sostegno forno 
Soluzione A

Soporte del horno
SOLUTION A

1C
2C
3C
4C

  H        kg
102      81
102      81
  75      63
  48      43

  H        kg
112      90
  78      68
  66      60
  31      38

  H        kg
112      78
  78      59
  66      51
  31      30

  H        kg
112      90
  78      68
  66      62
  31      42

  H        kg
112      78
  78      59
  66      51
  31      30

  H        kg
112      78
  78      59
  66      51
  31      30

  H        kg
112      118
  78       94
  66       82
  31       52

 
Sostegno forno 
Soluzione B

Soporte del horno
SOLUTION B

1C
2C
3C

  H        kg
102      96
102      96
  75      78

  H        kg
112     170  
78      140

 66      109

  H        kg
112     130
  78     111
  66       95

  H        kg
112     180
 78     152
66     142

  H        kg
112     135
  78      116
  66     100

  H        kg
112     140
  78     122
  66     107

  H        kg
112     200
  78     167
  66     152

Sostegno forno 
Soluzione C

Soporte del horno
SOLUTION C

1C
2C
3C

  H        kg
102     126
102     126
  75       98

  H        kg
112     200
  78     172
  66     141

  H        kg
112      158
 78     139

  66     123

  H        kg
112      216
 78      188
 66      178

     H      kg
112     169
  78     150
  66     134

  H        kg
112     183
  78     165
  66     150

  H        kg
112     242
  78     209
  66     194

Sostegno forno 
Soluzione D

Soporte del horno
SOLUTION D

1C
2C
3C

  H        kg
102     111
102     111
  75       83

  H        kg
112     165
 78      137
 66     106

  H        kg
112     134
 78     115
 66       99

  H        kg
112      176
 78      148
 66      138

  H        kg
112     139
 78      120
  66     104

  H        kg
112      148
  78    130
  66     115

  H        kg
112      212
  78     179
  66     164

Sostegno forno
Soluzione E
(con cella)
Soporte del horno
SOLUTION D
(con cámara)

1C
2C
3C

  H        kg
75      117
75      117
75      117

  H        kg
112     230
 78     200
 66     169

  H        kg
112     191
 78     174
 66     164

  H        kg
112      225
78       197
 66      187

  H        kg
  112    206
  78     189
  66     160

  H        kg
112     226
  78     209
  66     180

  H        kg
112     260
  78     236
  66     221

H

B A

(*)	 H = altezza di camere con utile 25. Con utile 18, H = 34 cm • H = altura cámara útiles 25. Con útiles 18, H = 34 cm  
	 H dipende dal numero di camere sovrapposte • H depende del número de cámaras superpuestas 

Nota • Note
I forni serie Modul vengono consegnati di serie montati e pronti per l’uso. • Los hornos serie Modul se entregan montados alistados para utilizar.
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